I

PLAQUES A INDUCTION

AFiD luey

SURFACE DE CUISSON AGRANDIE A 28 CM

REFERENCE PI3500W

DESIGNATION

TECHNIQUE

+ CONSTRUCTION TOUT INOX

+ L'induction, le systéeme de cuisson
le plus performant et le plus
économique

« Excellente aération des parties
électriques

« Filtre amovible

Plaque en verre SCHOTT

10 niveaux de puissance

Affichage digital

Température réglable de 60°C a

240°C (par intervalle de 20°C)

Timer 0-120 minutes

(par intervalle de 1 mn)

+ Tableau de commandes a touches
sensitives

* Pieds antidérapants

Filtre amovible trés facile d’'accés

2 ventilateurs de refroidissement

230V Mono

UN ENTRETIEN BEAUCOUP

PLUS FACILE. EN CAS DE
DEBORDEMENTS LES SALISSURES
NE CUISENT PAS CAR LA PLAQUE
CHAUFFE PEU. UNE EPONGE
HUMIDE ET UN PEU DE PRODUIT
DE NETTOYAGE SUFFISENT POUR

PLAQUE A INDUCTION - SURFACE DE CUISSON 28 CM

PLUS DE CONFORT. LA PLAQUE

A INDUCTION DEGAGE TRES PEU
DE CHALEUR DANS LA CUISINE,
CONTRAIREMENT A UNE PLAQUE
ELECTRIQUE CLASSIQUE.

PLUS DE SOUPLESSE ET

DE PRECISION. REACTION

IMMEDIATE ET PRECISE AUX
REGLAGES DE TEMPERATURE.
PASSAGE INSTANTANE DE_
TEMPERATURES ELEVEES A DES
TEMPERATURES PLUS BASSES
POUR FAIRE MIJOTER DES PLATS
DELICATS.

PLUS D’EFFICACITE. REPARTITION
PARFAITEMENT HOMOGENE

DE LA CHALEUR SUR TOUTE LA
SURFACE DE LA CASSEROLE. PAS
DE PERTE DE RENDEMENT, MEME
SI LE DIAMETRE DU RECIPIENT
EST INFERIEUR A CELUI DE LA
ZONE DE CUISSON. TRES PEU

DE DEPERDITION DE CHALEUR
PUISQUE LA CHALEUR EST
PRODUITE DIRECTEMENT DANS
LE FOND DU RECIPIENT, SANS
AUCUN INTERMEDIAIRE.

LE CHAMP ELECTROMAGNETIQUE
SE TRANSFORME EN COURANT
INDUIT DANS LE FOND DE LA
CASSEROLE PUIS EN CHALEUR

NETTOYER LA PLAQUE.

PLUS DE SECURITE. MOINS
DE RISQUE DE SE BRULER EN
TOUCHANT LA PLAQUE UNE FOIS

CHAUFFE CE,SSE IMMEDIATEMENT, SCHOTT)

ET LATEMPERATURE DE LA

PLAQUE EST RELATIVEMENT PEU CHAMP MAGNETIQUE

ELEVEE. COURANT ELECTRIQUE
INDUCTEURS

ELECTRIQUES

Prix (h.t) €

Réf. Puissance (kW)
PI3500W | 3,5 | 7

Poids (kg) Dim. (mm)LxPxH

440x365x120 |
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