
MEUBLE PRÉPARATION SUSHI GN 1/1

Août 2026

Tél : +33 1 80 83 77 00  
codigel@codigel.com
www.codigel.com 

CODIGEL 
ZAC du Petit Parc 
4, rue du Grand Étang
78920 ECQUEVILLY 

 

Extérieur en acier inoxydable. 
Paroi arrière en tôle d’acier galvanisé. 
Intérieur en acier inoxydable avec arêtes arrondies et fond
embouti. 
Portes à ouverture réversible, avec système de fermeture
automatique et joint magnétique (la porte reste ouverte au-delà
de 90° d ouverture). 
Contre-portes en acier inoxydable embouties. 
Plan de travail en acier inoxydable avec présentoir à ingrédients
intégré et couvercle rabattable en acier inoxydable. 
Présentoir à ingrédients GN1/6-150 mm. 
Étagères intérieures GN1/1 en fil d’acier plastifié, réglables en
hauteur. 
Pieds en tube d’acier inoxydable, réglables en hauteur de 135 à
210 mm. 
Unité de condensation ventilée et amovible. 
Évaporateur à tirage forcé, avec revêtement époxy anticorrosion.
Évaporation automatique de l’eau de dégivrage. 
Isolation en polyuréthane injecté, densité 40 kg/m³, ODP et GWP
nuls. 
Contrôle numérique de la température, dégivrages optimisés ,
alarme en cas de température de condensation élevée. Gestion
efficace de la consommation d’énergie.
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CARACTÉRISTIQUES
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Capacité (L)

3
Étagères

HFO 

4 (30ºC 55%HR)
 

Plage de température (ºC) Fluide frigorigène

Épaisseur de l'isolation latérale (mm) Classe climatique

Agent moussant
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