COMMERCIAL

SINGLE AND DOUBLE BELGIAN WAFFLE MAKERS
GOFRERAS BELGAS SIMPLES/DOBLES
GAUEFRIERS BELGES SIMPLES/DOUBLES
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WWI180E/K/NA/NNA & WW200E/K/NA/NNA

For your safety and continued enjoyment of this product,
always read the instruction book carefully before using.

Para su seguridad y para disfrutar plenamente de este producto,

siempre lea cuidadosamente las instrucciones antes de usarlo.
Afin que cet appareil vous procure en toute sécurité beaucoup de satisfaction,
lire attentivement le mode d'emploi avant de I'utiliser.
Mepep ncnonb3oBaHWeM YCTPONCTBA MOAPOOHO U3yunTe PYKOBOACTBO
NoNb3oBaTess - 3TO NOMOXET U3bexaTb BO3MOXHbIX PUCKOB, CBA3AHHbIX C €ro

MnCrnosib3oBaHMem, " obecneunTb D,OHFI/II7I CpoOK ero CHy)K6bI.



IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be taken, including the following:

1.
2.

READ ALL INSTRUCTIONS.

Always unplug from outlet prior to
handling or cleaning.

Appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their
safety.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Once you have finished baking, turn control to setting
#1, switch toggle to OFF position, and remove plug from
electrical outlet. Leave top lid open and allow grids to cool
before cleaning. Simply brush crumbs from grooves and
absorb any excess cooking oil by wiping with a dry cloth
or paper towel. You may clean the grids by wiping with a
damp cloth to prevent staining and sticking from batter or
oil buildup.

The temperature of all surfaces marked with this
& symbol will be very hot when the appliance is in

use. DO NOT TOUCH these surfaces as possible
injury could occur. Allow to cool completely before handling
this appliance.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

The outer surface may get hot when the appliance is
operating.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent, or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

The use of accessory attachments not recommended or
sold by the manufacturer may result in fire, electrical shock,
or injury to persons.

Do not use outdoors, or use appliance for other than its
intended use.

Do not let power cord hang over edge of table or counter, or
touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a
heated oven.

Extreme caution must be used when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids.

Always begin by plugging appliance into wall outlet. To
disconnect, turn control to setting #1, switch toggle to OFF
position, then remove plug from wall outlet.

WARNING: TO REDUCE THE RISK OF FIRE OR ELECTRIC
SHOCK, REPAIRS SHOULD BE MADE ONLY BY
AUTHORIZED PERSONNEL. DO NOT REMOVE THE BASE
PANEL. NO USER SERVICEABLE PARTS ARE INSIDE.

To acquire another instruction manual, go to
www.waringcommercialproducts.com.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

— farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

— bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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SPECIAL CORD SET INSTRUCTIONS TYPE | PLUG This grounded plug has two flat pins in a V-shape as well as a

A short power-supply cord is provided to reduce the risks (RGENTINA AUSTRALI, i, O"O1EING PIN-

resulting from becoming entangled in or tripping over a longer NEW ZEALAND, PAPUA NEW GUINER)

cord. Longer extension cords may be used if care is exercised ((.((e‘

in their use.

If a long extension cord is used, the marked electrical rating of

the extension cord should be at least as great as the electrical Model Name Plug Type
rating of the appliance, and the longer cord should be arranged WW180E Single Belgian Waffle Maker Type F
20 L el oL crape ver e counterop o abietop where WWEOK - Single Belgan Wefle Maker  Type G
P y » O HipP : WW180ONA/NNA  Single Belgian Waffle Maker Type |
Correct Disposal of this Product WW200E Double Belg!an Waffle Maker Type F
This marking indicates that this product should not be disposed of with WW200K Double Belg!an Waffle Maker Type G
other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm WW200NA/NNA Double Belgian Waffle Maker Type |
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was
[ ] purchased. They can take this product for environmentally safe recycling.
TO ENSURE PROPER USE OF THIS UNIT, PLEASE SEE IMPORTANT GROUNDING
INSTRUCTIONS. PRIMARY COUNTRIES USING THE DIFFERENT PLUG TYPES ARE
LISTED FOR REFERENCE ONLY. REFER TO THE ACTUAL UNIT TO DETERMINE
WHICH PLUG TYPE IS APPLICABLE.
TYPE F PLUG This grounded plug has two round prongs and there are two
grounding clips on the sides of the socket. This plug is non-
(GERMANY, AUSTRIA, NETHERLANDS, polarized so the plug can be inserted in either direction into
SWEDEN, NORWAY, FINLAND, the socket. Grounding is accomplished when the clips on the
PORTUGAL, SPAIN, EASTERN EUROPE) socket meet the contact on the plug. Ensure that the plug is fully
inserted.
TYPE G PLUG This grounded plug has three rectangular prongs that form a
triangle. Line up the prongs to the socket and ensure that the
(UNITED KINGDOM, IRELAND, plug is fully inserted. This plug is also fuse-protected for power
CYPRUS, MALTA, MALAYSIA, surges.
SINGAPORE AND HONG KONG)
@ '
4 5
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SPECIAL FEATURES

1. Waffle Grids
WW180 SERIES
- Single grid set for making
one waffle at a time
WW200 SERIES
- Double grid set for making
two waffles at a time
2. Browning Control
Adjustment
- Adjustable for different
batters and personal
preference
3. Power Indicator Light
- Lights red when waffle
maker is on and heating up
4. ON/OFF Toggle Switch
5. Indicator Beeps (not shown)
- Will beep 6 times when
unit is ready to bake the
first waffle of every baking
session
- Will beep 3 times when
waffle is done
6. Ready Indicator Light
(only 1 shown on
WW200 Series)
- Lights green when waffle
maker is ready to bake
— Light turns off after rotating
grids 180° for baking, and
lights green when the waffle
is ready
7. Base
. Handle
9. Belgian Waffle
Measuring Cup (not shown)
10. Removable Drip Tray

o

WW200 Series
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INSTRUCTIONS FOR USE

1. Before using your Waring® Commercial Waffle Maker for
the first time, remove any dust from shipping by wiping the
plates with a damp cloth. Remove all protective paper and
wrapping.

2. Plug cord into wall outlet. Switch the toggle switch to
the ON position. The RED light will illuminate to signal
power. Preheat your Waring® Commercial Waffle Maker on
preferred setting. It will now begin the preheating process.
This should take about 4 minutes. The machine will sound 6
beeps and the GREEN indicator light will go on to signal the
unit is ready for baking.

NOTE: For initial use, it is important that the waffle maker is
preheated before seasoning the grid with cooking spray or

oil. Season the waffle grids by spraying with cooking spray or
brushing with a flavorless oil. Wipe with a paper towel or pastry
brush.

NOTE: The first time you use your waffle maker, it may have a
slight odor and may smoke a bit. This is normal, and common to
heating appliances.

CAUTION: The temperature of all surfaces marked with
& this symbol will be very hot when the appliance is in

use. DO NOT TOUCH these surfaces as possible injury

could occur.

Allow to cool completely before handling this appliance.

The outer surface may get hot when the appliance is

operating.

3. Fill measuring scoop with batter to fill line or to top of
measuring scoop, depending on the recipe. For loose
batters, fill to the 3% mark; for thicker batters fill to the top.
Pour batter evenly into the center of the waffle grids. Use a
heat proof spatula to spread the batter evenly over the grids.
Close the lid and rotate the unit 180°.

For best results, do not open waffle maker during cooking
process. Doing so will interfere with the timing mechanism.

4. When the waffle is completely baked, the waffle maker will
sound 3 beeps and the GREEN ready light will illuminate.
Baking time is determined by browning level. Choose a
setting on the browning control dial. For golden brown
waffles, we recommend using setting #4.

7
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5. Once the waffle is ready and the waffle maker has beeped
3 times, rotate the waffle maker 180°, open the lid and
remove waffle by gently loosening the edges with a
heat proof plastic spatula. Never use metal utensils, as
they may damage the nonstick coating.

6. For WW200 Series Double Waffle Maker, one or two waffles
can be baked at once. For one waffle, simply follow
previous instructions. For two waffles at once, pour batter
into top waffle/waffle cone compartment grids, close the
lid, then rotate 180°. You will now be able to open the other
waffle compartment. Pour the batter into the grids and
rotate another 180° in the other direction. Both waffles will
now cook. There are individual GREEN ready lights that will
illuminate when each waffle is ready, and when an empty
compartment is ready to bake another waffle.

7. Once you have finished baking, turn control to setting
#1, switch toggle to OFF position and remove plug from
electrical outlet. Leave top lid open and allow grids to cool
before cleaning (details on page 8).

NOTE: These Waring Commercial Waffle Makers have been
treated with a special nonstick coating. Before the first use,
we suggest you season the waffle grids by brushing with
cooking oil. Wipe with a paper towel or pastry brush.

TIPS FOR MAKING PERFECT
BELGIAN WAFFLES

We recommend setting #4 when using commercial pancake/
waffle mixes.

We also recommend setting #4 for Belgian waffle recipes. If you
prefer crisper, darker Belgian waffles, increase the browning
control.

For evenly filled waffles, pour the batter into the center of the
lower grid and spread out evenly to the edges. The entire lower
grid should be filled.

For best results, we recommend using % cup batter or enough to
fill the entire lower grid.

For added convenience while baking waffles, rest measuring
scoop with handle hanging on outside of bowl and scoop on
inside of bowl until the next baking cycle.

8
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To measure flour, stir the flour first to aerate it, since it settles
when it sits. Then spoon it into a measuring cup, leveling off the
top with the back of a knife — do not pack down into measuring
cup. These quick steps will help you avoid heavy waffles. Belgian
waffles taste best when made to order, but baked Belgian waffles
may be kept warm in a 200°F oven. Place in a baking pan or wrap
in foil while in the oven. Waffles wrapped in foil may lose their
crispness.

Baked waffles may be frozen. Allow to cool completely, and then
place in plastic food-storage bag. Use waxed paper to keep
waffles separated. Reheat in an oven, toaster or toaster oven
when ready to use.

THERMAL PROTECTION

IF THE UNIT HEATS UP BEYOND THE RECOMMENDED
TEMPERATURE LEVEL, IT WILL AUTOMATICALLY TURN
OFF. IF POWER IS LOST DURING OPERATION, UNPLUG
AND LET COOL 10 MINUTES. PLUG IN AND CONTINUE USE.

CLEANING AND MAINTENANCE

Once you have finished baking, turn control setting to #1, switch
toggle to OFF position, remove plug from electrical outlet. Leave
top lid open and allow grids to cool before cleaning.

Never take your waffle maker apart for cleaning. Simply brush
crumbs from grooves and absorb any excess cooking oil by
wiping with a dry cloth or paper towel. You may clean the grids
by wiping with a damp cloth to prevent staining and sticking from
batter or oil buildup.

Be certain grids have cooled completely before cleaning.
If batter adheres to plates, simply pour a little cooking oil onto
the baked batter and let stand approximately 5 minutes, thus

allowing batter to soften for easy removal.

To clean exterior, wipe with a soft, dry cloth. Never use an
abrasive cleanser or harsh pad. NEVER IMMERSE CORD,
PLUG OR UNIT IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

Any other servicing should be performed by an authorized
service center.

1/2/19 228 PM



WARRANTY MEDIDAS DE SEGURIDAD

For Waring products sold outside of the U.S. and Canada, the
warranty is the responsibility of the local importer or distributor. IM PO RTANTES

This warranty may vary according to local regulations. s . .
Al usar aparatos eléctricos, siempre debe tomar precauciones

WARNING: Any express or implied warranty on this product is basicas de seguridad, entre ellas las siguientes:

void if appliance is used on Direct Current (DC). . LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES

2. Siempre desconecte el aparato antes

de manipularlo o limpiarlo.

3. Este aparato no ha sido disefiado para ser puesto en
marcha mediante un temporizador o control remoto
independiente.

4. Los nifios o las personas que carezcan de la experiencia o
de los conocimientos necesarios para manipular el aparato,
o aquellas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén limitadas, no deben utilizar el aparato sin la
supervision o la direccion de una persona responsable por
su seguridad.

5. Este aparato no debe ser usado por nifios; mantenga el
aparato y el cordon fuera de su alcance.

6. Este aparato no debe ser usado por nifios menores de 8
afnos, personas que carecen de la experiencia o de los
conocimientos necesarios para manipularlo, o personas
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales estan
limitadas, a menos que una persona responsable por su
seguridad le haya explicado el funcionamiento y los riesgos
o supervise el uso del aparato.

7. Lalimpieza y el mantenimiento no deben ser llevados a
cabo por nifios, a menos que sean supervisados por un
adulto.

8. Después de terminar, ponga el control de temperatura en
“1” y el interruptor en “OFF”, y luego desconecte el cable
de la toma de corriente. Abra las placas y permita que
se enfrien antes de limpiarlas. Quite los residuos de las
placas con una brocha y absorba el aceite con un papel
absorbente o un pafio seco. De ser necesario, limpie las
placas con un pafo ligeramente humedecido para evitar
las manchas y que la mezcla se adhiera a las placas por la
acumulacion de residuos de mezcla o aceite.

10 11
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9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

La superficie de las piezas marcadas con el
A simbolo contiguo se pone muy caliente durante
el uso. NO LAS TOQUE; riesgo de quemadura.

Permita que el aparato se enfrie completamente
antes de manipularlo.

El cuerpo del aparato puede ponerse muy caliente durante
del uso.

Para su seguridad, el cable debe ser reemplazado por
el fabricante, un técnico autorizado u otra persona
calificada.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por
el fabricante presenta un riesgo de incendio, descarga
eléctrica o herida.

No lo utilice en exteriores, ni lo use para ningun fin que no
sea el indicado.

No permita que el corddn cuelgue del borde de la encimera
o de la mesa, ni que tenga contacto con superficies
calientes.

No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador a gas
o de una hornilla eléctrica caliente, ni en un horno caliente.

Tenga sumo cuidado al mover un aparato que contenga
aceite u otro liquido caliente.

Siempre conecte el cable a la toma de corriente antes
de encender el aparato. Siempre ponga el control de

temperatura en “1” y el interruptor en “OFF” antes de

desconectar el aparato.

ADVERTENCIA: PARA REDUCIR EL RIESGO

DE INCENDIO O DESCARGA ELECTRICA, LAS
REPARACIONES DEBEN SER REALIZADAS POR UN
TECNICO CALIFICADO. NO DESARME EL APARATO. ESTE
APARATO NO CONTIENE NINGUNA PIEZA QUE PUEDA
SER REPARADA/CAMBIADA POR EL USUARIO.

Para conseguir una copia de este manual de
instrucciones, visite www.waringcommercialproducts.
com

Este aparato ha sido disefiado para uso doméstico y otras
aplicaciones similares, como, por ejemplo:

12
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- las cocinas reservadas para los empleados de oficina 'y
tienda;

- las alquerias/fincas;
- los cuartos de hotel, motel y otros entornos residenciales;

— los ambientes tipo pensiones/hostales/“bed and
breakfast”.

GUARDE ESTAS
INSTRUCCIONES

Reciclaje

Este simbolo indica que este producto no debe eliminarse junto con los
desechos domésticos en ningun pais de la U.E. Para proteger el medio
ambiente, evitar perjuicios a la salud publica resultantes de la eliminacién de
desechos no controlada y promover la utilizacion sostenible de los recursos
materiales, reciclelo. Lleve el producto a un centro de reciclaje o un punto
de recogida designado para su reciclado, o péngase en contacto con el
[ ] establecimiento donde adquiri6 el producto. Ellos se aseguraran de que el
producto sea reciclado de manera ecoldgica.

SIGA LAS “INSTRUCCIONES DE PUESTA A TIERRA” PARA ASEGURARSE DE QUE EL
APARATO ESTA DEBIDAMENTE PUESTO A TIERRA. EL ENCHUFE, QUE VARIA SEGUN EL
MODELO, SIEMPRE DEBE ESTAR PUESTO A TIERRA. LA LISTA DE PAISES A CONTINUACION
NO ES EXHAUSTIVA. SIEMPRE COMPRUEBE EL TIPO DE ENCHUFE DEL APARATO.

ENGHUFE DE Tlpo F Enchufe de conexion a tierra con dos patas cilindricas. Este
tipo de enchufe no esta polarizado; por lo tanto, encajara en la
toma de corriente de cualquiera manera. La conexion a tierra se
logra cuando los clips en el enchufe entran en contacto con los
contactos en la toma de corriente. Asegurese de que el enchufe
esta debidamente introducido en la toma de corriente.

°
:' \\ /V

E"cHUFE DE '|'|Po G Enchufe con tres patas rectangulares que forman un triangulo.
Asegurese de que el enchufe esta debidamente introducido en la
toma de corriente. Este enchufe protege contra sobretensiones.

Gl
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(ALEMANIA, AUSTRIA, PAISES BAJOS,
SUECIA, NORUEGA, FINLANDIA,
PORTUGAL, ESPANA, EUROPA DEL ESTE)

(REINO UNIDO, IRLANDA,
CHIPRE, MALTA, MALASIA,
SINGAPUR, HONG KONG)
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ENCHUFE DETIPQ | Enchufe con dos patas oblicuas en forma de “V” inversa y una CARACTERISTICAS

ta d t ti .
(ARGENTINA, AUSTRALIA, CHINA, pata de puesta a tierra 1. Placas

NUEVA ZELANDA, PAPUA NUEVA GUINEA) _ Serie WW1 80
((.((e‘ - Un juego de placas,

para preparar un gofre a
la vez
Serie WW200
- Dos juegos de placas, para
preparar dos gofres a la vez

Modelo Descripcion Tipo de
enchufe

WW180E Gofrera belga simple Tipo F
WW180K Gofrera belga simple Tipo G 2. sz“’°' Id e temperatura ,
WW18ONA/NNA  Gofrera belga simple Tipo | o a‘“rsteech‘ati";fj’egf;gf‘eii?a“”
WW200E Gofrera belga doble Tipo F 3. Luz de encendido (roja)
WW200K Gofrera belga doble Tipo G )

~Indi la gof t4
WW200NA/NNA  Gofrera belga doble Tipo | oot JOTETA SE 65

4. Interruptor de palanca
5. Senfal sonora (no ilustrada)
- El aparato emite 6 pitidos
cuando est4 listo para
cocinar (primer gofre
solamente).
— Emite 3 pitidos cuando el
gofre esta listo
6. Luz de listo (verde)
(luces independientes en los
modelos de la serie WW200)
- Indica que la gofrera esta
lista para cocinar
- Se apaga durante la
coccion y se pone verde
cuando el gofre esta listo
. Base
Asa
Vaso medidor (no ilustrado)
. Cubeta de goteo amovible

S © ™~

Serie WW200

14 15
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INSTRUCCIONES ESPECIALES
RELATIVAS AL USO DE EXTENSIONES

El cable provisto con este aparato es corto, para reducir el peligro
de que alguien se enganche o tropiece con un cable mas largo.
Puede usar una extension eléctrica, siempre que respete las
precauciones siguientes.

La clasificacién nominal de la extension debe ser por lo menos
igual a la del aparato. El cable mas largo o la extension deben
ser acomodados de tal manera que no cuelguen de la encimera/
mesa, donde pueden ser jalados por nifios o pueden causar
tropiezos.

INSTRUCCIONES DE USO

1. Antes de usar el aparato por primera vez, limpie las placas
con un pafo ligeramente himedo para quitar el polvo
acumulado durante el transporte. Retire el material de
embalaje y proteccion.

2. Conecte el cable a una toma de corriente. Ponga el
interruptor en la posicion “ON”; la luz ROJA se encendera.
Elija el nivel de temperatura deseado; el aparato empezara
a calentarse (esto deberia tomar aprox. 4 minutos). Cuando
esté listo, el indicador luminoso VERDE se encendera y el
aparato emitira 6 pitidos.

NOTA: antes del primer uso, es importante “curar” las placas,
calentandolas y luego engrasandolas. Engrase generosamente
las placas con spray vegetal o aceite vegetal sin sabor. Distribuya
el aceite con una toallita de papel o una brocha.

NOTA: puede que el aparato produzca humo y un ligero olor a
quemado la primera vez que lo use; esto es normal.

PRECAUCION: |a superficie de las piezas marcadas
A con el simbolo contiguo se pone muy caliente durante

el uso. NO LAS TOQUE; riesgo de quemadura.
Permita que el aparato se enfrie completamente antes
de manipularlo.

El cuerpo del aparato puede ponerse muy caliente
durante del uso.

3. Llene el vaso medidor con mezcla, Llene hasta los 3
si la mezcla esta liquida o hasta arriba si esta espesa.
Vierta la mezcla en el centro de la placa inferior, Esparzala

16
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uniformemente con una espatula de cocina resistente al
calor. Cierre la gofrera y girela 180°.

Para conseguir resultados 6ptimos, no abra las placas
hasta que el gofre esté listo; esto podria afectar el buen
funcionamiento del temporizador.

4. Cuando el gofre esté listo, la gofrera emitira 3 pitidos y
el indicador luminoso VERDE se encendera. El ajuste de
temperatura elegido determinara el tiempo de coccion.
Elija el nivel de temperatura deseado. Le aconsejamos que
utilice el nivel 4 para conseguir gofres bien dorados.

5. Gire la gofrera 180° abra las placas y saque el gofre,
soltando los bordes con una espatula de cocina resistente
al calor. Nunca utilice utensilios de metal; esto podria danar
el revestimiento antiadherente de las placas.

6. Los modelos de la serie WW200 permiten preparar uno o
dos gofres al mismo tiempo. Para hacer solamente un
gofre, siga las instrucciones mas arriba. Para hacer dos
gofres al mismo tiempo, vierta la mezcla en el centro de
la primera placa, cierre las placas y girelas 180°. Abra el
otro lado. Vierta la mezcla en el centro de la segunda placa,
cierre las placas y girelas 180° en direccién opuesta. Los
dos gofres se coceran simultaneamente. Los indicadores
luminosos VERDES se encenderan cuando cada gofre esté
listo, y cuando las placas estén listas para preparar el gofre
siguiente.

7. Después de terminar, ponga el control de temperatura en
“1” y el interruptor en “OFF”, y luego desconecte la unidad.
Abra las placas y permita que se enfrien antes de limpiarlas
(véase la seccién “Limpieza y mantenimiento”).

NOTA: las placas de las gofreras Waring Commercial
cuentan con un revestimiento antiadherente. Sin embargo,
le aconsejamos que engrase las placas antes del primer
uso, Distribuya el aceite con una toallita de papel o una
brocha.

CONSEJOS PARA PREPARAR
GOFRES PERFECTOS

Utilice el ajuste de temperatura n.° 4 para hacer gofres con
mezcla preparada para gofres o panqueques.

17
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También le aconsejamos que utilice el nivel 4 para hacer gofres
belgas. Para conseguir gofres mas crujientes y cocidos, elija un
ajuste mas alto.

Para que los gofres sean homogéneos, vierta la mezcla en
el centro de la placa y esparzala hacia las orillas hasta cubrir
totalmente la superficie de la placa.

Llene el vaso medidor hasta los 3% o mas.

El asa del vaso medidor permite colgar este en el borde del
recipiente.

Revuelva la harina antes de medirla. Después de ponerla en el
vaso medidor, pase el filo de un cuchillo encima de este para
eliminar el exceso. Medir la harina precisamente le permitira
preparar gofres mas ligeros. Los gofres son mejores recién
hechos, pero si desea, los puede mantener calientes en un horno
precalentado a 95 °C, en un molde o envueltos en papel de
aluminio. Nota: los gofres envueltos en papel de aluminio seran
menos crujientes.

Los gofres se congelan muy bien. Permita que se enfrien, y
luego pdéngalos en una bolsa hermética, entre hojas de papel
encerado. Recaliéntelos en el horno o en la tostadora.

PROTECCION ANTI-SOBRECALENTAMIENTO

ESTE APARATO ESTA EQUIPADO CON UN SISTEMA DE
PROTECCION QUE APAGA AUTOMATICAMENTE LA UNIDAD
EN CASO DE RECALENTAMIENTO. EN CASO DE QUE ESTO
SUCEDA, DESCONECTE EL APARATO Y PERMITA QUE SE
ENFRIE DURANTE 10 MINUTOS ANTES DE CONTINUAR.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

Después de terminar, ponga el control de temperatura en “1” y
el interruptor en “OFF”, y luego desconecte la unidad. Abra las
placas y permita que se enfrien antes de limpiarlas.

Nunca desarme el aparato para limpiarlo. Quite los residuos

de las placas con una brocha y absorba el aceite con un papel
absorbente o un pafio seco. De ser necesario, limpie las placas
con un pafo ligeramente humedecido para evitar las manchas
y que la mezcla se adhiera a las placas por la acumulacion de
residuos de mezcla o aceite.

18
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Compruebe que las placas estan completamente frias antes
de limpiarlas. Si hay mezcla pegada a las placas, vierta un poco
de aceite encima y espere por aproximadamente 5 minutos; esto
remojara la mezcla seca y la podra quitar facilmente.

Limpie el cuerpo del aparato con un pano suave seco. Nunca
utilice limpiadores abrasivos o estropajos metalicos. NUNCA
SUMERJA EL CORDON, EL ENCHUFE NI EL APARATO EN
AGUA NI EN NINGUN OTRO LIiQUIDO.

Cualquier otro servicio debe ser realizado por un técnico
autorizado.

GARANTIA

La garantia de los productos Waring adquiridos fuera de

los Estados Unidos y del Canada es la responsabilidad del
importador/distribuidor local. Los derechos de garantia pueden
variar segun las regulaciones locales.

ADVERTENCIA: utilizar este aparato con corriente continua
(C.C)) invalidara la garantia.

19
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IMPORTANTES CONSIGNES
DE SECURITE

L'utilisation d'appareils électriques requiert la prise de
précautions élémentaires, parmi lesquelles les suivantes :

1.
2.

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS.

Toujours débrancher l'appareil
avant toute manipulation et avant le
nettoyage.

Cet appareil n'est pas compatible avec une minuterie
ou un dispositif de mise en marche par télécommande
indépendant.

Cet appareil ne devrait pas étre utilisé par des enfants ou
des personnes atteintes de certains handicaps physiques,
mentaux ou sensoriels, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de |'expérience nécessaires, a moins
qu'une personne responsable de leur sécurité leur en ait
expliqué le fonctionnement ou les encadre.

Cet appareil ne devrait pas étre utilisé par des enfants ;
tenir I'appareil et le cordon hors de leur portée.

Cet appareil ne devrait pas étre utilisé par des enfants de
moins de 8 ans ou des personnes atteintes de certains
handicaps physiques, mentaux ou sensoriels, ou qui ne
disposent pas des connaissances ou de l'expérience
nécessaires, 2 moins qu'une personne responsable de
leur sécurité leur en ait expliqué le fonctionnement et les
risques, ou bien les encadre.

Le nettoyage et I'entretien ne devraient pas étre effectués
par des enfants, a moins qu'ils ne soient encadrés par un
adulte.

Une fois terminé, régler le cadran de réglage de température
sur “1” et I'interrupteur sur “OFF”, puis débrancher
I'appareil. Ouvrir les plaques et les laisser refroidir avant

de les nettoyer. Eliminer les miettes a I'aide d’un pinceau

a patisserie et essuyer les plagues avec une serviette en
papier ou un torchon sec pour absorber I'huile. Au besoin,
nettoyer les plaques a l'aide d'un linge humide pour prévenir

20
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

les taches et éviter que la pate ne colle aux plaques a cause
de l'accumulations de résidus de pate ou d'huile.

La surface des pieéces marquées du symbole
ci-contre devient trés chaude pendant le

fonctionnement. NE PAS LES TOUCHER ; risque
de brdlure. Laisser refroidir I'appareil compléetement
avant de le manipuler.

Le boitier de I'appareil peut devenir trés chaud pendant le
fonctionnement.

En cas de dommage, le cordon électrique ne devrait étre
remplacé que par le fabricant, un technicien autorisé, ou un
électricien professionnel.

Lutilisation d’accessoires non recommandés ou vendus par
le fabricant peut présenter un risque d'incendie, de choc
électrique ou de blessure.

Ne pas utiliser cet appareil a I'air libre ou a des fins autres
que celles pour lesquelles il a été congu.

Ne pas laisser le cordon pendre au bord d'une table ou
d'un plan de travail, ni entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne pas mettre I'appareil sur ou a proximité d'une plaque a
gaz ou électrique, ni dans un four chaud.

Faire particulierement attention lorsque vous déplacez un
appareil qui contient de I’huile ou autre liquide chaud.

Brancher I'appareil avant de I'allumer. Régler le cadran de
réglage de température sur “1” et I'interrupteur sur “OFF”
avant de débrancher 'appareil.

AVERTISSEMENT : AFIN DE PREVENIR LES RISQUES
D’INCENDIE OU DE CHOC ELECTRIQUE, TOUTE
REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE PAR UN
TECHNICIEN AUTORISE. NE PAS DEMONTER LE BOITIER.
LAPPAREIL DE CONTIENT AUCUNE PIECE POUVANT
ETRE REPAREE/REMPLACEE PAR L'UTILISATEUR.

Visiter www.waringcommercialproducts.com
pour obtenir une copie de ce manuel d'instructions.
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20. Cet apparell aete congu pour usage domeSthue ou autres PRISE DE TYPE | Prise dotée de deux broches plates en forme de “V” inversé et

applications similaires comme : d'une broche de mise a Ia terre.
(ARGENTINE, AUSTRALIE, CHINE,

— les cuisines réservées aux employés de bureau et de NOUVELLE-ZELANDE,

magasin PAPAQUSIE-NOUVELLE-GUINEE) ‘(.( / \
— les fermes/maisons de campagne ; \Y

- les chambres d'hétel, motel et autres environnements de

type re§|dent|el ; R Modele Description Type de prise
— les environnements type chambres d'hoétes ; WW180E Gaufrier belge simple Type F

WW180K Gaufrier belge simple Type G

GARDER CES INSTRUCTIONS WW180NA/NNA  Gaufrier belge simple Type |

WW200E Gaufrier belge double Type F
WW200K Gaufrier belge double Type G
Mise au rebut WW200NA/NNA  Gaufrier belge double Type |

Le symbole ci-contre indique que, dans toute I'U.E., ce produit ne doit pas
étre mis au rebut avec le reste des ordures ménageéres. Afin de protéger
I'environnement et la santé publique contre les décharges non réglementées
et promouvoir I'utilisation durable des ressources matérielles, recyclez-le.
Veuillez apporter I'appareil a un centre de collecte et recyclage des déchets
d'équipement électrique, ou bien contactez le revendeur. lls seront en

[ ] mesure de recycler I'appareil dans le respect de I'environnement.

SUIVRE LES INSTRUCTIONS SUIVANTES AFIN D’ASSURER LA MISE A LA TERRE
ADEQUATE DE L’APPAREIL. LA PRISE DE L'APPAREIL, QUI VARIE D'UN PAYS A
L'AUTRE, DOIT TOUJOURS ETRE MISE A LA TERRE. LA LISTE DE PAYS CI-DESSOUS
EST A TITRE INDICATIF. VERIFIER LE TYPE DE PRISE DE L'APPAREIL.

PR'SE DE TYPE F Prise dotée de deux broches cylindriques. Cette fiche n’est
pas polarisée, si bien qu’elle peut s’insérer dans la prise dans
n’importe quel sens. La mise a la terre se fait quand les bornes
de la fiche entrent en contact avec les ergots de mise a la terre
qui se trouvent a intérieur de la prise murale. Veiller a insérer la
fiche complétement dans la prise de courant.

(ALLEMAGNE, AUTRICHE, PAYS BAS,
SUEDE, NORVEGE, FINLANDE,
PORTUGAL, ESPAGNE,

EUROPE DE L’EST)

PR'SE DE TYPE G Prise anglaise dotée de trois broches rectangulaires formant un
triangle. Veiller a insérer la fiche complétement dans la prise de

(ROYAUME UNI, IRLANDE, courant. Cette fiche protege également contre les surtensions.

CHYPRE, MALTE, MALAISIE,
SINGAPOUR, HONG KONG)

22 23
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CARACTERISTIQUES

1. Plaques
Série WW180
- Un jeu de plaques, pour
préparer une gaufre a la
fois
Série WW200
- Deux jeux de plaques,
pour préparer deux
gaufres a la fois
2. Réglage de température

— Variable selon le type de

pate et les golts personnels
3. Voyant d'alimentation

(rouge)

- Indique que le gaufrier
chauffe

4. Interrupteur a bascule
5. Signal sonore (non illustré)

- Sonne 6 fois lorsque
I'appareil est prét pour la
premiére gaufre

- Sonne 3 fois une fois que la
gaufre est cuite

6. Voyant de préchauffage
(vert)
(voyants indépendants sur les
modeles de la série WW200)
- Indique que le gaufrier est
prét
- S'éteint pendant la cuisson
et se rallume lorsque que la
gaufre est préte
. Boitier
. Poignée
. Verre mesureur (non illustré)
10. Bac amovible

© 00

24
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Série WW180

Série WW200

UTILISATION DE RALLONGES ELECTRIQUES

Pour des raisons de sécurité, cet appareil est équipé d’un cordon
d’alimentation court. Une rallonge électrique pourra étre utilisée au
besoin, pourvu que les précautions suivantes soient prises.

Veillez a ce que les spécifications électriques de la rallonge soient
au moins égales a celles de I'appareil, ne la laissez pas pendre au
bord d’une table ou d’un plan de travail et veillez a ce qu’elle soit
placée de telle maniére qu’un enfant ou un animal ne puisse pas
trébucher dessus ou la tirer.

MODE D'EMPLOI

1. Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, essuyer les
plaques de cuisson a l'aide d’un linge humide afin d’éliminer
la poussiére accumulée pendant le transport. Retirer le
matériel de protection et d’emballage.

2. Brancher I'appareil dans une prise électrique. Mettre
l'interrupteur a bascule sur “ON” ; le voyant lumineux
ROUGE s’allumera. Régler la température de cuisson
au niveau voulu ; I'appareil commencera a chauffer (le
préchauffage devrait prendre environ 4 minutes). Une fois
prét, le voyant VERT s’allumera et I'appareil sonnera 6 fois.

REMARQUE : avant la premiére utilisation, il est
important de “culotter” les plaques, en les faisant
chauffer puis en les graissant. Graisser généreusement
les plaques a I'aide d'un spray de cuisson ou d'une huile
végétale sans go(t. Essuyer le surplus a l'aide d’une
serviette en papier ou d’un pinceau a péatisserie.

REMARQUE : il se peut que le gaufrier fume et émette
une légere odeur lors de la premiere utilisation ; cela est
normal.

MISE EN GARDE : |a surface des piéces marquées du symbole
ci-contre devient tres chaude pendant le fonctionnement. NE
PAS LES TOUCHER ; risque de brdlure.

Laisser refroidir I'appareil complétement avant de le manipuler.
Le boitier de I'appareil peut devenir trés chaud pendant le
fonctionnement.

3. Remplir le verre mesureur de pate a gaufre, Remplir aux %
si la pate est liquide, ou completement si elle est épaisse.
Verser la pate au centre de la plaque inférieure Etaler la pate
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a I'aide d’une spatule de cuisson résistante a la chaleur.
Fermer les plaques et les faire tourner de 180°.

Ne pas ouvrir le gaufrier pendant la cuisson ; cela pourrait
nuire au bon fonctionnement du minuteur.

4. Alafin de la cuisson, le gaufrier sonnera 3 fois et le voyant
VERT s'allumera. Remarque : le réglage de température
choisi déterminera le temps de cuisson. Préchauffer
le gaufrier au réglage de température désiré. Pour des
gaufres bien dorées, nous vous conseillons d’utiliser le
réglage n° 4.

5. Apres les 3 bips, tourner le gaufrier 180° vers la gauche,
ouvrir et retirer la gaufre en décollant les bords a I'aide
d’une spatule de cuisson résistante a la chaleur. Ne jamais
utiliser d’ustensiles en métal ; cela pourrait abimer le
revétement antiadhésif des plaques.

6. Les modeles de la série WW200 permettent de préparer
une ou deux gaufres a la fois. Pour préparer une seule
gaufre, suivre les instructions ci-dessus. Pour préparer
deux gaufres a la fois, verser la pate au centre de la

premiere plaque, fermer et faire tourner les plaques de 180°.

Ouvrir l'autre c6té. Verser la pate au centre de la deuxieme
plaque, fermer, puis faire tourner 180° dans l'autre sens.
Les deux gaufres cuiront en méme temps. Les voyants
individuels VERTS s'allumeront a la fin de la cuisson de
chaque gaufre, puis lorsque les plaques seront prétes pour
la gaufre suivante.

7. Une fois terminé, régler le cadran de réglage de
température sur “1” et l'interrupteur sur “OFF”, puis
débrancher le gaufrier. Ouvrir les plaques et laisser refroidir
le gaufrier avant de le nettoyer (voir la section “Nettoyage et
entretien”).

REMARQUE : les plaques des gaufriers Waring Commercial
sont recouvertes d'un revétement antiadhésif. Toutefois, il
est conseillé de les graisser avant de préparer la premiére
gaufre, en les badigeonnant d'huile. Essuyer le surplus a
I'aide d’une serviette en papier ou d’un pinceau a patisserie.

CONSEILS POUR DES GAUFRES REUSSIES

Utiliser le réglage de température n° 4 lorsque vous utilisez une
préparation pour gaufres ou crépes.

26

18wiN059505 wwi180eknanna ww?200eknanna ib finalindd 26-27

Nous vous conseillons également d’utiliser le réglage n° 4 pour
faire des gaufres belges. Pour des gaufres plus cuites et plus
croquantes, utiliser un réglage plus élevé.

Pour que les gaufres soient uniformes, verser la pate au centre
de la plaque et I'étaler vers les bords. La plaque inférieure devrait
étre complétement recouverte de pate.

Remplir le verre mesureur aux % ou suffisamment pour saturer la
plaque de péate.

Lanse du verre mesureur permet de suspendre celui-ci au bord
du récipient.

Pour préparer des gaufres plus Iégéres, mélanger la farine avant
de la mesurer afin de I'aérer. Si vous utilisez un verre mesureur,
passer une lame de couteau sur le dessus du verre pour éliminer
le surplus de farine ; les gaufres seront ainsi plus Iégeres. Les
gaufres sont meilleures lorsqu’elles sont fraiches, mais vous
pouvez également les maintenir chaudes dans un four a 95°C,
apres les avoir placée dans un moule ou emballées dans du
papier d’aluminium (remarque : le papier d’aluminium peut leur
faire perdre leur croquant).

Si vous souhaitez congeler les gaufres, les laisser refroidir, puis
les placer dans un sac de congélation, entre des feuilles de
papier ciré. Les gaufres ainsi congelées pourront se réchauffer
au four ou au grille-pain.

PROTECTION ANTI-SURCHAUFFE

L'APPAREIL S'ETEINDRA AUTOMATIQUEMENT EN CAS DE

SURCHAUFFE. S| CELA SE PRODUISAIT, LE DEBRANCHER
ET LE LAISSER REFROIDIR PENDANT 10 MINUTES AVANT

DE CONTINUER.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Une fois terminé, régler le cadran de réglage de température sur
“1” et l'interrupteur sur “OFF”, puis débrancher I'appareil. Ouvrir
les plaques et les laisser refroidir avant de les nettoyer.

Ne jamais démonter le gaufrier pour le nettoyer. Eliminer les
miettes a I'aide d’un pinceau a patisserie et essuyer les plaques
avec une serviette en papier ou un torchon sec pour absorber
I'huile. Au besoin, nettoyer les plaques a I'aide d'un linge humide
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pour prévenir les taches et éviter que la pate ne colle aux plaques
a cause de l'accumulations de résidus de pate ou d'huile.

Important : laisser les plaques refroidir avant de les nettoyer.
S’il reste de la pate sur les plaques, verser un peu d’huile dessus
et attendre 5 minutes ; cela détrempera la pate et facilitera le
nettoyage.

Essuyer le boitier de I'appareil a 'aide d’un torchon doux et sec.
Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de tampons a récurer.
NE JAMAIS PLONGER LE CORDON, LA PRISE OU LAPPAREIL
DANS LEAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

Toute autre réparation doit étre effectuée par un service apres-
vente autorisé.

GARANTIE

La garantie des produits Waring vendus en dehors des Etats-Unis
et du Canada est a la charge de l'importateur ou du distributeur
local. Les droits de garantie peuvent varier d’un pays ou d’une
région a l'autre.

AVERTISSEMENT : brancher cet appareil sur Courant Continu
(C.C.) annulera la garantie.
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MEPbI MPEAOCTOPOMXHOCTHU

Mpwu skcnnyaTtaumm snekTponpubopos HeobxoanMo cobnoaaTb OCHOBHbIE MpaBuia
TeXHVKMN 6e30nacHoCTU, BKoYasa cnegyiowme:

1. TWWATEJIbHO O3HAKOMbTECH C
PYKOBOACTBOM NO 3KCIUJTYATALUN.

2. Bcerga oTkniouanTe aneKTponpubop ot cetn
nepep o6cnyXKnBaHMemM NN YNCTKOM.

3. O6opynoBaHve He NpefHa3HauYeHOo ANA YNpPaBieHNA NOCPeACTBOM BHELLHEro
Tarimepa unm otTaeNbHOWN AUCTAHLNOHHOWM CUCTEMbI KOHTPONA.

4. [laHHOe YCTPOWCTBO He NpefHa3HAaueHOo A8 UCMOMb30BaHMA NLamm
(BkntOYas geTert) C orpaHNYEHHbIMU GU3NYECKMI 11 YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMY, HEAOCTATKOM OMbITA U 3HAHWIA, 3@ UCKJTIOYEHNEM CITyYaEes,
KOrfia OHU HaxofATCA nog HabnogeHnem unm G NPONHCTPYKTUPOBAHDI
OTHOCWTESIbHO UCMOJb30BaHMA NMPU6opa NNLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 UX
6€30MacHOCTb.

5. Vcnonb3oBaHune ycTpoicTBa AeTbMU He AonyckaeTca. beperute yctpoicTso
1 ero Kabenu ot gertei.

6. [laHHOe yCTPOICTBO MOXET 1CMOJb30BaTbCA AETbMM B BO3pacTe oT 8
NeT, a TakXKe NrLamu € orpaHnyeHHbIMK GU3NYECKUMI N YMCTBEHHbBIMM
CMOCOBHOCTAMY, HEAOCTATKOM OMbITa U 3HAHWIA, MPU YCIOBWU, YTO OHY
HaxoAATCA Noa HabnoaeHeM, 6bIIN NPOUHCTPYKTNPOBAHbI OTHOCUTENBHO
6e30MacHOro MCnosib3oBaHNA NPUbopa 1 NOHNMAIOT PUCKU, CBA3aHHbIE C
1CMOsb30BaHNEM YCTPOMCTBA.

7. YucTKa ycTpOWCTBa U YXOA 3a HM MOTYT OCYLIECTBAATLCA AETbMMN TOJBKO
roJ, COOTBETCTBYIOLUM HabnoaeHNEeM.

8. Tocne 3aBepLueHUA BbINEKAHUA YCTAHOBUTE PyUKy-perynatop B nosuyuio 1,
nepeseawuTe BbikNouaTenb B nonoxeHre OFF (Bbikn.) v ussnekute Bunky ns
po3eTkn ceT NUTaHnA. OCTaBbTe BEPXHIO KPbILKY B OTKPbITOM MOSIOKEHWM
1 paiiTe paboyrim NOBEPXHOCTAM OCTbITb NMePes YNCTKON. BbIMeTMTE KPOLLIKM
U3 KENOOKOB 1 BbITPUTE OCTATKN KYJIMHAPHOIO Macsia Cyxol TKaHblo Ui
6yMaXKHbIM MONOTEHLeM. BbIMONHAA UnMCTKY paboumnx NoBepxHoOCTel,
NpoTprTE ee BNa*XHOW TKaHblo BO 136exaHne 06pa3oBaHus NATEH, a TaKxKe
HanMNaHWA TecTa UM PacTUTeNIbHOro Macsa.

9. Bo Bpema ncnonb3oBaHMA YCTPOWCTBA BCE NMOBEPXHOCTU, OTMEUYEHHble
3TUM CMMBOJIOM, HarpeBaloTCA A0 OYeHb BbICOKOI TemnepaTypbl. Bo
n3zbexaHve nonyyeHns pusnuecknx nospexaeHnii HE KACAMTECb 3TUX
MOBEPXHOCTEW. Mepep o6cnykmBaHem yCTpONCTBa faiiTe eMy NOIHOCTbIO
OCTbITb.

10. Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBA BHELIHAA MOBEPXHOCTb MOXET HarpeTbCA.
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1.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Bo n3b6exaHve BO3HUKHOBEHWA OMACHbIX CUTYaLuid NPOU3BoOAUTENb

YCTPOWCTBA, areHT, BbIMOHALWNIA CePBUCHOE 06CNYKMBaHUE NPOAYKLN

NPOW3BOANTENA, U »Ke APYroe L0, MMEKLLee COOTBETCTBYIOLLYIO

KBanuduKaLmio, [OMKHbI 3aMeHUTb Kabenb NUTaHUA B Clyyae ero

noBpeXAeHNA.

Mcnonb3oBaHne JOMOMHUTENbHBIX HACAAOK, HE PEKOMEHAYEMbIX 11 He

pacnpocTpaHAeMblX MPON3BOAMTENEM YCTPOWCTBA, MOXET NPUBECTU

K Moapy, NOpa)KeHUto SNEKTPUUYECKMM TOKOM WU >Ke TPaBMUPOBaTb

OKpYatoLyix.

He ncnonb3yiite ycTPONCTBO BHE MOMELLEHUA, @ TaKXKe HE MO Ha3HAYeHNI.

Cnepute 3a Tem, UTo6bl Kabenb NUTaHNUA He CBUCAN C Kpas CTona uim

KYXOHHOW CTOWKU W HE MPUKAcanca K ropaunM noBepxXHOCTAM.

He pasmelyanite yCTPONCTBO Ha ropAYMX ra3oBbIX WV SNEKTPUUYECKMX

KOH(bOpPKax, B HeMOCpeCTBEHHO 6MM30CTH OT HKX, @ TaKXKe B HarpeTbIxX

LlyXOBbIX LWKadax.

YCTpoWiCTBO, B KOTOPOM MPUCYTCTBYET ropAYee Macsio UK VHble ropsaymne

XKMAKOCTU, HeO6X0AMMO NnepemellaTb C MaKCUManbHON OCTOPOXHOCTbIO.

B Hauane paboTbl C yCTPOWNCTBOM MOAKIIOUMTE LWHYP NUTaHWA YCTPONCTBA

K po3eTKe CeTV NMUTaHuA. B KOHLe 3KcnyaTauuy yCTpoicTBa yCTaHOBUTE

pyuKy-perynatop B nosuuuio 1, nepeeefmte BblKoUaTeNb B MONOXKEHWE

OFF (BbIKN.) 1 M3BNEKMTE BUMKY U3 PO3ETKM CETW MUTAHUA.

OCTOPOXHO: YTOBbl CHU3UTb PUCK BO3FOPAHUA TN MOPAMEHWA

NEKTPUYECKIM TOKOM, PEMOHT YCTPOMCTBA [OJTXEH BbINONHATLCA

ABTOPW30BAHHbIM NMEPCOHAJIOM. HE CHUMAWTE BA30BYIO MAHE/Tb.

YCTPOWICTBO HE COLEPKUT BHYTPEHHMX KOMMOHEHTOB, MOANEMKALLMX

OBCNYXNBAHWMIO NMOJIb3OBATEJIEM.

[loNONHUTENbHDIN 3K3eMNAAP UHCTPYKLUMI MOXKHO BbIrPYy3UTb No

agpecy www.waringcommercialproducts.com.

[JaHHbIN NpU6op NpeAHasHayeH ANA UCMONb30BaHWA B GbITOBbIX 1

aHanornYHbIX Liensx, B YaCTHOCTU:

— B KYXOHHBbIX 30HaXx [A NepcoHana MarasuHoB, od1coB, NpeanpuaThi u
T.A.

- Ha depmax;

- KJIMEHTaMV TOCTVIHUL, MOTesel, B ObITOBOI/NNON 06CTAaHOBKE;

— B roCctnHmnuyax, pa6OTa|ou.w|x no CnCcTeMe «HouJer n 3aBTpak».

COXPAHUTE 3T MHCTPYKLUUN
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CNEUMANbHbLIE UHCTPYKL UM NMNO NCNOJIb3OBAHUIO
KOMMJIEKTA KABEJIEN

KopoTkuii kKabenb NuTaHUA NpeaynpexnaeT pUCcK NafieHuns, Bbi3blBaeMblii
BEPOATHOCTbHIO 3anyTbiBaHUA B 6onee ANUHHbIA Kabeslb UK CNOTbIKaHUA O Hero.
Mcnonb3ys yanuHUTenu, NpuHMManTe HeobXxoAMMble Mepbl NPefOCTOPOXKHOCTU.

Ecnwv Bbl NOAKNIOUaETE YCTPOWCTBO K CETV NMUTaHWA NMOCPEACTBOM YAJIMHUTENS,
3NeKTpUUYECKME NapaMeTpbl YANVHUTENA [OMXKHbI, KaK MAHMMYM, COOTBETCTBOBATb
3NEKTPNYECKMM NapameTpam YCTPONCTBA; YAMHUTENb HEOOXOANMO MPONIOKUTb
Takum ob6pa3om, YTobObl OH He cBrcan c pabouell CToNewWwHNLbl KYXOHHOro
KOMMIeKCa MK C MOBEPXHOCTU CTOMA — B MPOTVBHOM CJly4ae ero MoryT TAHYTb Ha
cebn / yepes Hero MoryT CNOTbIKAaTbCA AETU U KUBOTHBIE.

Hapnexawasa yrunusauua vsgenus

Hannune faHHbIX CUMBONOB YKa3biBaeT Ha HEBO3MOXHOCTb YTUAN3aLUM U3AENNA BMeCcTe
C 6bITOBbIMMN 0oTXoAamMu B CTpaHax EC. Bo nsbexaHune BO3MOXHOI0 BpeAHoro BOSAQPICTBI/IH
Ha OKpY»KalLyylo Cpefly NN Ha 340POBbE OKPYXKaloWMX MO NPUYNHE HEKOHTPONMPYEMOi
YTUNN3aLMmn OTXOA0B, OTBETCTBEHHO OTHECMTECh K BONPOCY YTUIN3aLnn U BTOPUYHOI
nepepaboTku nspenua, o6ecneuns pauMoHanbHoe BTOPUYHOE 1CMONb30BaHNe
MmaTepuanbHbIX pecypcoB. YTobbl BEpHYTb UCNONb30BaHHOE U3fienne, BOCMONb3yiiTech
cuctemoin Bo3spata 1 cb6opa 1cnonb3oBaHHOIo 060pyAoBaHNA UM obpaTuTech B

TOProByo TOUKY, B KOTOPOIi Bbl Nprobpenu usaenve. B Toprosoii Touke Balue nsgenve
_ MOXeT 6bITb MNPWHATO N OTNPAB/IEHO Ha 3KONIOrNMYeCcKkn YNCTyo yTunmnsayuio.

YTOBbl OBECMEYNTb HAANEXALLEE NCMOJIb3OBAHWE N3ENNA, O3HAKOMbBTECH
C BAXHbIMW MHCTPYKLUMAMI MO EFO 3A3EMJTEHMIO. OCHOBHbIE CTPAHbI,
MCNONb3YOWWE BUNKK PA3NTNYHBIX CTAHOAPTOB, YKA3AHbBI NCKITIOYUTENBHO B
NHOOPMATMBHbIX LIENAX. OCMOTPUTE BALLE U3AENME, YTOBbI OMPEAENUTD TUM
BUNKM U MPUMEHUMbIE MHCTPYKLINW.

BUNKA TUNA F

(TEPMAHUS, ABCTPYS, HUAEPTIAHbI,
WBELWA, HOPBEFUS, OUHNAHANS,
TIOPTYTANAS, UCAHUS, BOCTOYHAA
EBPONA)

3asemnieHHas BUIKa C ABYMA KPYrMbIMU WTbIPAMU, @ No 60kam
PO3eTKMN NpeaycMOTPEeHbl ABa 3a3eMAIWMX 3aXnma. Bunka
HenonApusoBaHHaA, NO3TOMY ee MOXXHO BCTaBJ/iATb B PO3eTKY Nto6oii
CTOPOHOI. 3a3eMneHne oCyLeCcTBAAETCA, KOrAa 3aXKMbl PO3eTKMN
COMpMKacaloTcAa C KOHTaKTOM Ha Bunke. MpoBepbTe, 4TO6GbLI BUNKa
MONHOCTbIO BOLWNA B PO3ETKY.

=
.®.
N S B

3asemneHHan BUKa C TPEeMA NPAMOYIO/bHbIMU WTbIPAMU, KOTOPble
06pasyioT TpeyrofibHUK. POBHO BCTaBbTe LWITbIPU B PO3ETKY 1
nposepbTe, UTO6bI BUNKa MOMHOCTLIO BOLWWa B PO3eTKY. Bunka
OCHalleHa NpefjoXpPaHNTENEM OT CKayKOB HanpsmKeHusA.

Gl
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BUNKA TUNA G

(BENMKOGPUTAHUS, UPNIAHLVA,
KNP, MATBTA, MANAVI3U1A,
CHHTATIYP 1 TOHKOHT)
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BUIKA TUNA |

(APTEHTUHA, ABCTPAIUA, KUTAR,
HOBAS 3E/AHAA, NANYA HOBAA
TBUHES)

Bunka c 3a3emneHunem ¢ AByMA NAOCKUMU LWITbIPAMMN B popmMe GYKBbI

«VV» 11 3a3eMNAIOWMM WTbIPeM. CTUKW / DYHKU N

Mopenb
WW180E
WW180K
WW180NA/NNA
WW200E
WW200K
WW200NA/NNA

HasBaHne Tun BUAKN
BadenbHuua Ana Bbineukn 6enbruinckux sadens, ogrHapHasa Tun F
BadenbHuua ana Boineukn 6enbrunckux sadens, ogrHapHas Tun G
BadenbHuua ana Bbineukn 6enbruinckmx sapenn, ognHapHaa Tun |
BadenbHuua ana Bbineukn 6enbruiicknx Badenn, ABonHas  Tun F
BadenbHuua ana bineukmn 6enbrnincknx sadenb, ABONHAA Tun G

BadenbHuua gna Bbineukn 6enbruiickrx sadenb, ABONHAA Tun |

[

10.
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CEPUA WW180
— C oAHoV pabouel cekumnen gns

CNEUUNANbHBIE XAPAKTEPU-

1.PaGoune NOBepXHOCTN ANA BbiNeUuKu
Badenb

BbINeykun oaHon Badnv 3a oanH pas

CEPVA WW200

- € AByMA pabouvimy CekuuaMmn Ans

BbINeYKn AByx Badenb 3a ofuH p
PerynupoBka cteneHm
noapymMAHNBaHUA
— C y4eTOM CBOWNCTB Pa3fINyHbIX

BMOOB TE€CTa Y UHAUBUAYANbHbBIX

npeanoyTeHnin

. I/Iugvma'rop nUTaHNA OT ceTn

— CBeTUTCA, ecsin ychOIhCTBO

MOAKJIIOYEHO K CEeTU 1 NMporpeBaeTcA
. MepekniouaTtenb BKJ1./BbIKJI.
. 3BYKOBOIl MHAMKATOP (He nokasa

as

H)

— nopjaet 6 3BYKOBbIX CI'HanoB, Koraa
yCTpOVICTBO FOTOBO K BblMeKaHMto

nepBoii Bapnv B KaXXAOM ceaHce
BblIMEKaHWs

- CVIFHaJ'II/BI/IpyeT O FOTOBHOCTHU Ba(bJ'II/I

nopgavemn 3-x 3BYKOBbIX CUTHa/oB

(TonbKo 0ofViH, NOKa3aH Ha Moaenu

WW200)

- CBeTuTtcsa 3eneHbiM, 0603Havas
rOTOBHOCTb YCTPOWCTBA K
BbINeKaHuo

- BbiKk/louaeTcs nocse pa3gopoTa
pabouenn cekuun
Ha 180° gna BbinekaHus;
CUrHANM3MPYeT O FOTOBHOCTY
Bbinekaemow Badnu 3eneHbIM
cBEYeHueM

. basa
. Pyuka
. MepHas yalwka Aana BbiNne4yKkun

. CBeTOBOW MHAMKATOP FOTOBHOCTM

6enbruiickux Badenb (He nokasaHa)

CbeMHbIil NOAJ0H AnsA c6opa
macna/Tecta

33
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MHCTPYKLU MU NO 3KCNNYATALUN

1. Tepea nepBbiM UCMOb30BaHNEM cepuiiHon BadenbHuubl Waring®
TWATENbHO BbITPUTE Mbl/b C MOBEPXHOCTEN 31IEMEHTOB KOMMJIEKTa
YCTPOWCTBA BNAXKHOW TKaHbO. YAanuTe 3awwmtHyto Gymary 1 afieMeHTbl
YNaKoBKM.

2. BcraBbTe BUNIKY Kabensa nUTaHuA B pO3eTKy ceTu nuTaHuA. Nepesegute
nepekntoyatenb B nonoxeHne ON (Bkn.). Ha yctpoiicTBo byneTt nogaHo
nuTaHue, B pesynbTaTte yero 3aroputca KPACHbI unaukatop. Mporpeiite
cepunHyto BadenbHuly Waring® B Bbi6paHHoM pexvime. BypeT 3anyuweH
npouecc nporpesa. [NpoaonKUTeNbHOCTb NPOrpeBa - OKONO 4 MUHYT.
YcTponcTBO noAacT 6 3ByKOBbIX CUTHANOB, NOC/e Yero 3acBeTUTCA 3EJIEHbIN
VNHAWKATOP, CUFHANN3MPYIOLMIA O FOTOBHOCTU YCTPOWMCTBA K BbIMEKAHNIO.

OBPATUTE BHUMAHME: nepep nepBbiM UCMOJSIb30BAaHNEM HEOBXOAMMO NPOrpeTb
BadenbHULYy A0 TOro, Kak o6pabaTbiBaTb pabouyto MOBEPXHOCTb KyNMHapHbIM
cnpeem mnu macnom. ObpaboTaiTe pabouyto NOBEPXHOCTb BadenbHULIbI: HaHeCUTe
Ha Hee KyNVHapHbIN CNpeit nan NpoTpuTe ee KNCTOUKOW, CMOYEHHON B Macne 6e3
3anaxa. MpoTpute pabouyto NOBEPXHOCTb ByMaXKHbIM MOIOTEHLIEM USIN KUCTOYKOW
ANA BbINEYKN.

OBPATUTE BHUMAHMUE: Bo BpemA nepBOro MCrnonb3oBaHnA BapenbHMLa
MOXET PacnpoCTPaHATb Nerknid 3anax nnv cnerka AbIMMTbCA. Takad 0CO6eHHOCTb
ABNAETCA TUMUYHON ANA SNeKTPONpPMOOPOB 1 He yKa3biBaeT Ha HeNCNPaBHOCTb
yCTpoWncTBa.

BHUMAHMUE: Bo BpemaA 1CNonb30BaHNA yCTPONCTBA BCE MOBEPXHOCTMU,
OTMEYeHHble 3TUM CYMBOJIOM, HarpeBalTCA O OYeHb BbICOKOW
TemnepaTypbl. Bo nsbexaHvie nonyyeHns GuU3nMUecknux NoBpexxaeHunin
HE KACAWUTECb 3TUX NOBEPXHOCTEN.

Mepepn obcnyKmMBaHMEM YCTPONCTBA fJaliTe eMy MOMHOCTbIO OCTbITb. Bo
BpemaA paboTbl yCTPOWMCTBA BHELWHAA MOBEPXHOCTb MOXET HarpeTbCA.

3. HanonHuTe MepHbIN KOBLU KNAKUM TECTOM [0 OTMETKU 3arofIHEHNA Un
[0 KpaeB KOBLUA, COrNacHo peuenty. PaboTtas ¢ 6onee XXULKUM TECTOM,
HanvBarTe 0O OTMETKM 3anoJIHEHUS KOBLUA Ha %; Bbinekas u3 6onee
rycToro TecTa, HanmBanTe 0 KpaeB KoBLa. PaBHOMepHO pasneiTe Tecto
B LleHTpanbHoW 30He paboyel noBepxHOCTU BadenbHuLbl. C NOMOLLbIO
TEPMOCTONKOW NOMATKN TakXe paBHOMEPHO PacnpoCTpaHnUTe TeCTo No Bcen
paboueli NOBePXHOCTU. 3aKpoWiTe KPbILWKY 1 pa3BepHUTe pabouyto cekLuio
Ha 180°.

Y106bI 4OCTUYDL HAUMYULIKX PE3YNbTaTOB NPW BbiMeyke, He OTKpbIBalTe
BadenbHULy B npouecce BbiNeKaHWsA. B NpoTYBHOM criyuae Bbl MOXeTe
COUTb HACTPOWKM Tarmepa.

4. Tocne Toro, Kak Bbinekaemas Bapna OyaeT NONHOCTbIO roToBa, BadenbHULA
nogact 3 3BYKOBbIX curHana, 1 3aroputca 3EJIEHbIV nHankatop. Bpema
BbINeukn onpefenaeTca CTeneHbio NoApyMAHMBaHUA. Bbibeprte
COOTBETCTBYIOLLYIO HACTPOWKY Ha AUCKe BbI6Opa YPOBHA NOAPYMAHMBAHNA
BbineKaemol Bapnu. PekomeHayemblii ypoBeHb BbineKaHnsa Badenb ¢
30/10TUCTON KOPOUKOW - 4.
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5. TMocne TOro, Kak BbinekaHve Bapv 3aBepLueHo, 1 BadenbHMLa nopacT 3
3BYKOBbIX CMTHana, nosepHuTe BadenbHuuy Ha 180°, oTKponTe KpbILKY
paboyeii cekummn 1 n3BneknTe Badto, akKypaTHO NPUMNOAHAB ee Kpas
TEPMOCTOWKOW NonaTtkoi. He ncnonb3yinte metananyeckre npubopsbl, Ytobbl He
NOBPEeAUTb aHTUNPUrapHOe NOKpPbITVe paboyeli MOBEPXHOCTY.

6. [BoiiHan BadenbHuua cepun WW200 no3BonseT BbinekaTb OfHYy Ui iBe
Badnu 3a oavH pa3. Boineuka opHoll Badpnu - cnefynte NHCTPYKUMAM,
npuBeAeHHbIM Bbile. Bbineuka AByx Badenb 3a oguH pas - pasneinTe TeCcTo
Ha pabouylo NOBEPXHOCTb BEPXHEN paboueln cekyumn/cekyuy Ans BapenbHbIX
POXKKOB, 3aKpOWiTe KPbILWKY 1 NnoBepHUTe cekuymio Ha 180°. Mocne 3Toro Bbl
CMOXeTe OTKPbITb BTOPYIO CeKLMIo ANA Bbineykn Badenb. PasneiTe Tecto
no paboueli NOBEPXHOCTM U pa3BepHUTE BTOPYto pabouyio cekumio Ha 180°
B NMPOTMBOMOJIOKHOM HanpasneHumn. Obe paboumne cekyum 6yayT BbinekaTb
Badnu. loToBHOCTb Badenb B Kaxaon cekumm byaeT curHann3npoBaTbca
cBeyeHnem oTaenbHbix 3EJIEHDIX cBeTOBbIX MHAMKATOPOB; NOCNe U3BneYeHns
Badnu 13 paboyeii cekLMmM oHa ByfeT rotoBa K Bbineuke cnepytollein Badnu.

7. Tocne 3aBepLueHns BbIMEKaHUA YCTAaHOBUTE PYUKy-perynsTop B nosuuuio 1,
nepeseawnTe BbikNouaTenb B nonoxernve OFF (Bbikn.) n n3snekute Bunky us
po3eTky ceTn nuTaHua. OCTaBbTe BEPXHIO KPbILKY B OTKPbITOM MOSIOXKEHUN
1 fante paboumm NMoBepxXHOCTAM OCTbITb Nepes YNCTKOW (AononHmTenbHas
nHdopmauuma Ha cTp. 8).

OBPATUTE BHUMAHME: pa6ourie NOBEpXHOCTN AAHHbIX CEPUIHbIX
BadenbHNL MMeIOT cneynanbHoe aHTUNpurapHoe NoKpbiTue. Nepepn nepebiM
ncnonbsoBaHuem pekomeHayeTcA o6pa6oTaTb pa6oure NoBepPXHOCTH
KynnHapHbIiM maciom. MpoTpuTte pa6ouyio NoBepXHOCTb Gyma)KHbIM
NoNoTeHLEM UM KUCTOUYKON ANA BbINEUYKN.

COBETbI MO BbINEYKE UAEAJIbHbIX BEJIbIMUCKUX BADEJb

Ecnu Bbl cnonb3yiiTe AOCTYMHbIE B PO3HUYHOW CeTr BnMHHble/BadenbHble cmec,
BblGMpaNTe ypoBeHb BbiNeykm 4.

[ina Bbineykn 6enbruicknx Badenb No peLenTam TakKe peKoMeHAyeTcA BblbupaTtb
ypoBeHb 4. Ecnu Bam HpaBATCA bonee XpycTALlmMe 1 TeMHble 6enbruiickme sadnu,
yBennYbTe CTeneHb NOAPYMAHUBAHUA.

YTo6bl 06ecneunTb paBHOMEPHYIO TONLWMHY Badnn, pasnvBaiiTe TECTO B LEHTP
HUXKHe paboueii MOBEPXHOCTU U PACNPOCTPAHANTE ero PaBHOMEPHO Mo
HanpasneHuto K Kpasm. HeobXo4MMO MOKpPbITb TECTOM BCIO HUXKHIOK pabouyio
NOBEPXHOCTb.

[ina obecneyeHns oNTYMaNbHOrO pe3ynbTaTa Mbl PEKOMEHAYeM MCMOoSb30BaTh TeCTO
B 06bemMe ¥4 MepHOI Yallm UAN B KONMYEeCTBE, AOCTaTOYHOM LA NOKPbLITUA BCel
HVXXHEN paboyel NoBepXHOCTL.

[nsa pononHuTenbHoro yno6cTea npu Boineuke Badenb A0 Clefyiowero LmKna
BbIMEKaHWA OCTaBNANTE MEPHBIN KOBLU B eMKOCT/ C TECTOM TaKiM 06pa3om, 4Tobbl
CaM KOBLU HAaXOAMICA BHYTPY EMKOCTH, @ ero pyyka BbICTynasna HapyXy eMKOCTH.
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Mepepn Tem, Kak HabpaTb HEOOXOAMMOE KONMYECTBO MYKM, pa3meLlainTe MyKy, 4Tobbl FAPAHTUA
HacbITUTb e BO3[lyXOM, MOCKONIbKY B CTaOMIbHOM COCTOSIHUM OHa YMJIOTHAETCS.
3aTem HabepuTe MyKy B MEPHY eMKOCTb, BbIDOBHSAB €€ MO KpasMm Yaluy obpaTHoOM
KPOMKOI Ne3BUA HOXa; He YNJIOTHANTE MyKy B MePHOI eMKOCTW. MprHAB psag
HeCNOXHbIX Mep, Bbl CKIOUNTE BO3MOXHOCTb BbINEUKY YPEIMEPHO «TAXKENbIX>»
Badenb. ONTUManbHbIN BKYC MMeIoT 6enbrunckue Bapnu, ynotpebnaembie B nuLy BHUMAHMUE: nogkntoueHne npubopa K MCTOUHMKY NMOCTOSHHOIO TOKa NpuBegeT K
Cpasy e Moce BbiNeUKy; B TO Xe Bpems Bapivi MOXHO NOALEPKMBaTb TEM/LIMA B aHHYNMPOBaHUto Nto6oI (ABHOW UNY NOLPa3yMeBAaEMON) rapaHTUN.

nyxoBke, pasorpeton fo 200°F (93°C). MNepea Tem, kak NOMecTUTb Badnn B AyXOBKY,

pasmecTuTe UX Ha NPOTUBHE WK 3aBepHUTe B donbry. Badnu, 3aBepHyTble B dponbry,

MOTYT YyTpaTWTb XPyCTALIME CBONCTBA.

Ha Bce ToBapbl Waring, npofaHHble 3a npegenamu CLUA n KaHagbl, rapaHTuio
npefocTaBaAeT MeCTHbI UMNOPTEP AW ANCTPUOBLIOTOP. YCNOBKA rapaHTUn MoryT
N3MEHATbCA B 3aBNCMMOCTU OT MPUMEHMMbIX MECTHbIX HOPM.

[oToBble Badny MOXKHO 3aMopo3uUTb. [anTe BadnAM NONHOCTbIO OCTbITb, @ 3aTEM
NnomecTuTe NX B MIACTUKOBbIN KOHTENHEP ANA XpPaHeHNA NULLEBbIX MPOAYKTOB.
Otpenvite Badnu Apyr oT Apyra BoleHol 6ymaroi. Mepepn ynotpebneHrem
pasorpeliTe B ;yX0OBKe, TOCTepe 1y TocTep-neyu.

3ALWUTA OT NEPErPEBA

B CJIYYAE HATPEBAHUA YCTPOWCTBA CBbILIE AONYCTUMONA
TEMMEPATYPbI, OHO ABTOMATUYECKU OTKJTIOUNTCA. B CJTYYAE
OTK/IOYEHUA SNEKTPOMUTAHMA B MPOLIECCE SKCMNYATALIUN,
OTK/IIOYUTE YCTPOWCTBO OT CETW MUTAHUA U AANTE EMY OCTbITb B
TEYEHUE 10 MUHYT. 3ATEM CHOBA MOAKJTIOYUTE K CETU MUTAHUA U
NPOAOMKUTE SKCIUTYATALIMIO.

YUCTKA 1N yXoa

Mocne 3aBeplueHVA BbiNeKaHWsA YCTaHOBUTE PyYKy-perynaTop B nosuumio 1,
nepeBeauTe BbiKntouaTenb B nonoxeHne OFF (Bbikn.) n M3BNekuTe BUMKY U3 PO3ETKM
ceTn nuTaHnA. OCTaBbTe BEPXHIOK KPbILIKY B OTKPbITOM MOMOXEHUN 1 AaiiTe
paboyrm NOBEPXHOCTAM OCTbITb MEpPes YNCTKON.

Huvikorga He pasbupaiite BadenbHULY ANA YACTKU. BbIMeTHTE KPOLLKK U3 KeNo6KoB
1 BBITPUTE OCTaTKM KYIMHAPHOrO Macia CyXoln TKaHbto 1 6yMaXKHbIM MOSTIOTEHLIEM.
BbINONHAA YNCTKY paboumnx NOBEPXHOCTEN, NPOTPUTE ee BaKHOW TKaHbio BO
n3bexaHve o6pa3oBaHNA NATEH, a TaKXKe HaNMMaHWsA TecTa WIn PacTUTENIbHOMO
macrna.

Mepep uncrkoi BadenbHULbl y6eanTech B TOM, 4TO paboulnie NOBEPXHOCTH
NOJIHOCTbIO OCTbINN. ECnn TecTo nprropeno K pabounm NoBepxHOCTAM, HaneiiTe
Ha Hero HEMHOTO KyNMHAPHOrO Mac/ia 1 OCTaBbTe NMPUMEPHO Ha 5 MUHYT, AaB TecTy
pa3MAKHYTb; yaanvTe pasmsaKkLiee TecTo.

BHeLwUHI0I0 NOBEPXHOCTb YCTPONCTBa NPOTUPANTE MATKON CyXOoW TKaHbto. He
nonb3ynTecb abpasvBHbIMU YNCTAWMMY CPEACTBAMU UK TPy6OI HaxaauHom
6ymaroii. HE MOTPYXXAMTE KABE/Tb, BUNKY AN MOAK/TIOYEHNA K CETU NMATAHNA
WA YCTPOWCTBO B BOAY WV B APYTUE XUAKOCTW.

[Jpyrue npoueaypbl N0 06CNYKNBAHMIO YCTPONCTBA AOMKHBI BbIMOMHATLCA TONBKO
crneumanMcTamMmm aBTopU3NPOBaHHOIO CEPBUCHOTO LieHTpPa.
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Trademarks or service marks of third parties used herein are
the trademarks or service marks of their respective owners.

Todas las marcas registradas, comerciales o de servicio mencionadas
en este documento pertenecen a sus titulares respectivos.

Toutes les marques déposées, commerciales ou de service

ci-incluses appartiennent a leurs propriétaires respectifs.

Ncnonb3yemble 3fecb TOProBble MapKuy NN 3HaKN 06CNY>KNBaHUA TPETbUX
N1y ABAAIOTCA TOProBbIMY MapkaMuy UKW 3HaKaMu 06CnyKnBaHuA nx
COOTBETCTBYIOLNX BNajenbLes.

©2019 Waring Commercial

314 Ella T. Grasso Ave.
Torrington, CT 06790
www.waringcommercialproducts.com

Printed in China
Impreso en la China
Imprimé en Chine
PacneuataHo B Kutae

WW180E/K/NA/NNA & WW200E/K/NA/NNA IB
18WI1059505



